Mo. - Fr. ab 17.00 Uhr
Wochenende ganztags

Vorspeisen

V.1 Hausgemachte Blindner-Gerstensuppe 12.50
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V.2 Hauchduinn geschnittenes Rindsfilet 25.50 36.50

(Carpaccio) mit Original Parmesan und
kaltgepresstem Olivenol

V.3 Kross angebratene Riesencrevetten 21.50 29.50
mit frischem Knoblauch angerichtet
auf Rahm-Chinagemiise

Hauptspeisen

H.1 Ente knusprig angebraten
Nappiert mit fein abgeschmeckter Orangen-
rahmsauce. Dazu servieren wir goldbraune
Kroquetten und ein feines Gemiusebodeli

H.2 Rindsfiletwiirfel ,,Stroganoff*
Wunderbare Paprika-Rahmsauce mit unseren
Hausgemachten Spatzli angerichtet




Haupitspeisen

H.3 Kalbsgeschnetzeltes ,Thai-Mahal“ 56.50
eine leicht stisse Rahm-Currysauce mit panierten
Bananen- & Ananasstiickchen darauf angerichtete
Riesencrevetten mit Knoblauch sautiert und Trockenreis

H.4 Kalbssteak 58.50
An feiner Morchelrahmsauce mit im Butter
geschwenkten Breitbandnudeln und einem
feinem Gemiusebodeli

H.5 Rindsfilet
An rassiger Pfeffersauce mit knusprigen
Pommes-Frites und einem feinen
Gemusebodeli angerichtet

H.6 Barramundi-Filet
Salzwasserfisch leicht angebraten mit
Dillrahmsauce verfeinert mit Trockenreis
und Gemiuisebodeli angerichtet
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